L~ Boulangeries

‘Bal-Blanc

4. Nos spécialités de ’année

Féte des rois

= Pithiviers -amandes ou pommes/amandes
= Galettes des rois - traditionnelles (raisins)

- pépites de chocolat

- Nature

Carnaval

» Beignet des brandons
" Merveilles

Saint-Valentin

» Coupe en chocolat garnie de truffes
= Divers giteaux en forme de coeur
" Cceur en chocolat garni de truffes

Paques

= Lapins, canards et poules en chocolat
= (Eufen chocolat garni de truffes

» Colombes de Paques

= FEtc...

Féte des meres

» Coupe en chocolat garnies de truffes
= Divers giteaux en formes de cceurs
= Cceur en chocolat garnis de truffes
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“ Boulangeries
14 7 Bal-Blanc

1< Aot

= Pain du 1 aot recette traditionnelle Suisse
(Grand - moyen - petit)

Saint-Nicolas

= Saint-Nicolas en pate a tresse

Noél

= Stollens

= Biscomes (Fourrés ou non et de plusieurs tailles)

= Boites de truffes

» Buches de Noél (créeme au beurre légere, mousse, glaces)
= Biscuits de Noél

= Diverses confections en massepain

= Caramels

» Lickerlis

= Dragées

= (Calendrier de I’Avant

Nouvel an

= Calendriers du Nouvel an (tourte)
= Divers pains pour foie gras (Figues, abricots, brioché ou aux
épices de Noél)
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